BIJHET APERITIEF

DINER

Oesters | yuzu | komkommer | frambozen azijn | sjalot

MENU
Drie | vier gangen chefs menu
Wijnarrangement per glas

VOORGERECHTEN

Steak tartaar | truffel mayonaise | kwartelei | Kataifi
00K als hoofdgerecht mogelijK

Tonijn | komKkommer | creme fraiche | wasabi | furikake
Bisque | garnaal | brioche | rouille mayo

Trio van biet | hummus | walnoot mayo | macadamia
Geitenkaas | pistache | uiencompote | brioche

HOOFDGERECHTEN

Entrecote | gekonfijte knol | spruitjes | kriel | pastinaak | gepofte knoflook jus
Vis van de dag | risotto | gele biet | amandel | Koolrabi | saus langoustine
Gnocchi| bataat | créme Kastanje | schorseneer | saus cepes

Bietenrisotto | paddenstoelen | geitenkaas | Kikkererwten | Kruidenolie

BIJGERECHTEN
Caesar salad | bacon | ei | gerookte Kip | ansjovis
Friet | skin on| mayonaise

NAGERECHTEN

Tartelette | cheesecake créme | tuille | stoofpeer | tonkaboon ijs
Chocoladecake | duindoornbes | dulce de leche | hazelnoot | sorbet
Sgroppino | vanille | citroen | vodka

Hazen|notenbrood | compote

Dessert van het chefs menu

VOOR BIJ DE KOFFIE
Friandises

Heeftulast van allergieén? Laat het ons weten
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